
純
米
大
吟
醸 

八
海
山 

雪
室
貯
蔵
三
年

自
然
の
力
を
利
用
し
て

酒
を
熟
成
す
る
と
い
う
、

新
し
い
発
想
に
挑
戦
し
て
い
ま
す
。

降
雪
量
の
豊
富
な
魚
沼
の
地
に
古
く
か
ら
伝
わ
る
低
温
の
食
糧
貯
蔵
庫

「
雪
室
」
を
酒
つ
く
り
に
活
か
し
、
大
量
の
雪
を
収
納
し
た
蔵
の
中
で
熟
成
さ
せ
ま
し
た
。

三
度
前
後
と
い
う
低
温
が
雪
に
よ
っ
て
安
定
的
に
保
た
れ
ま
す
。

こ
の
環
境
で
三
年
の
歳
月
を
か
け
ま
ろ
や
か
に
育
っ
た
酒
で
す
。

八
海
山
雪
室 

雪
中
貯
蔵
庫

原
材
料 

米（
国
産
）、米
こ
う
じ（
国
産
米
） 

精
米
歩
合
５
０
％

ア
ル
コ
ー
ル
分 

１
７
度 

７
２
０
ml

化
粧
箱
入

八海山雪室
雪中貯蔵庫内

熟成


